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DON GIA

NERO D’AVOLA
E NERELLO MASCALESE

L'unione di grandi
sapori siciliani

Indicazione Geografica Tipica “SICILIA”
Nero D'Avola e Nerello Mascalese

vigneti collinari nei comuni di Riesi, Butera, Mazzarino per
il Nero d‘Avola; terreni lavici nei comuni di Castiglione di Sicilia
e Randazzo per il Nerello Mascalese

vendemmia rigorosamente manuale e lunga macerazione con le
vinaccie a temperatura controllata

in acciaio per il nerello mascalese ed in legno per il nero d’avola
rosso rubino con riflessi porpora

fine con delicati sentori floreali tipici del nerello mascalese e sfumature
di frutti rossi del nero d’avola con elegante nota vanigliata

morbido e ben equilibrato
13,5% vol.
portate a base di carne, funghi e formaggi stagionati

16-18°C

5V
Antichi Vinai

Alle radici del vino siciliano.



